VINI DI CALABRIA

Akra Rosso

TERRE DI COSENZA AGLIANICO DOC
Denominazione di Origine Controllata

STILE rosso secco, fruttato, di buon corpo e con tocco
speziato

% UVE Aglianico 100%

ZONA DI PRODUZIONE Castrovillari (CS), frazione Santa
¥ Venere nell’areale Doc Terre di Cosenza, sottozona Pollino

SUOLI profondi, evoluti, di color bruno rossastro

SISTEMA DI ALLEVAMENTO controspalliera e potatura
a cordone speronato

Q VINIFICAZIONE uve raccolte a mano in cassette,
diraspa-pigiatura soffice, macerazione prefermentativa
a freddo, fermentazione in serbatoio inox a temperatura
controllata per una settimana circa, svinatura, maturazione
del vino in acciaio sur lie per 6 mesi.
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AFFINAMENTO acciaio e bottiglia per almeno due mesi

ALCOL 13%
ESTRATTO SECCO 33 g/l

RESIDUO ZUCCHERINO 0,4 g/I

TOFTE

ACIDITA TOTALE 5,9 g/I
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PH 3,34
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ABBINAMENTI salumi, formaggi a pasta media o dura,
carni bianche e rosse anche alla brace

DEGUSTAZIONE corpo tonico e deciso, profumi intensi
di frutta (mora, amarena) e fiore (violetta) con tocco
pepato tipico. Al palato & succoso e fresco, con tannini
decisi e levigati, retrogusto speziato
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VINI DI CALABRIA

Akra Bianco

Indicazione Geografica Tipica

STILE bianco secco, aromatico, fruttato e fresco
UVE Moscato e una piccola parte di Chardonnay

ZONA DI PRODUZIONE Castrovillari (CS), frazione Santa
Venere nell’areale Doc Terre di Cosenza, sottozona Pollino

SUOLI profondi, evoluti, di color bruno rossastro

SISTEMA DI ALLEVAMENTO controspalliera e potatura
a cordone speronato

VINIFICAZIONE uve raccolte a mano in cassette, diraspa-
tura e pressatura delle uve, decantazione statica a freddo
del mosto, fermentazione in serbatoio inox a temperatura
controllata per 20-25 giorni, maturazione del vino sur lie
per 4 mesi

AFFINAMENTO acciaio e bottiglia per almeno due mesi

ALCOL 12%

ESTRATTO SECCO 21 g/I
RESIDUO ZUCCHERINO 0,2 g/I
ACIDITA TOTALE 5,2 g/I

PH 3,45

ABBINAMENTI insalate mediterranee, sushi, pesce
alla griglia, salumi, formaggi a pasta molle e media

DEGUSTAZIONE immediato, secco e fermo, con profumi
intensi di frutta (pesca, albicocca) e fiori (petalo di rosa
e fior d’arancio); in bocca é fresco, stuzzicante, avvolgen-
te, con retrogusto sapido
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